
LEZIONI DI VINO E CENE CON DEGUSTAZIONE
Un ricco calendario di appuntamenti adatti ad ogni palato!

VICOLUNGO: The Style Outlets
novara.vicolungo@signorvino.it | Tel: 0321835269



Offerta disponibile fino ad esaurimento scorte.
Per maggiori informazioni chiedi al nostro personale.

*Sono esclusi dalla promozione gli champagne e vini da teca. 

IN OCCASIONE DEGLI EVENTI IN PROGRAMMA SARÀ 
POSSIBILE ACQUISTARE I VINI IN DEGUSTAZIONE CON UNO

P R O M O  E V E N T O

SCONTO DEL 20%

S I G N O R V I N O  C L U B
SCOPRI IL PROGRAMMA FEDELTÀ SIGNORVINO.

ACCUMULA PUNTI IN NEGOZIO E GODI SUBITO DEI VANTAGGI 
A TE RISERVATI!

Iscriviti e ricevi subito un coupon sconto del 10%
utilizzabile sul nostro sito e in tutti i punti vendita Signorvino.

Ricordati ogni euro speso guadagni un punto.

REGISTRATI AL PROGRAMMA FEDELTÀ SIGNORVINO

APPROFITTA DI SCONTI E VANTAGGI!
OGNI 100 PUNTI RICEVI UN COUPON

GUADAGNA PUNTI CON I TUOI ACQUISTI ONLINE E IN NEGOZIO

Scopri il nostro
programma fedeltà!

*



G R A N D  T A S T I N G

GRAND TASTING AMARONE
Degustazione di 5 calici con taglierino in abbinamento: 60 € 
•	 Amarone della Valpolicella - Masegne
•	 Amarone della Valpolicella - Bennati
•	 Amarone della Valpolicella - Montesantoccio
•	 Amarone della Valpolicella - Zenato
•	 Amarone della Valpolicella - Bertani

GRAND TASTING BRUNELLO
Degustazione di 5 calici con taglierino in abbinamento: 60 €
•	 Brunello di Montalcino - Castelli Martinozzi
•	 Brunello di Montalcino - Altesino
•	 Brunello di Montalcino - Mastrojanni
•	 Brunello di Montalcino - Poggio al Ginepro
•	 Brunello di Montalcino Castelgiocondo Riserva - Frescobaldi

GRAND TASTING BAROLO
Degustazione di 5 calici con taglierino in abbinamento: 60 € 
•	 Barolo - Ca' dell'Oss
•	 Barolo "10 anni" - Bel Colle
•	 Barolo del Comune di Barolo - Scarzello
•	 Barolo Bussia - Giacomo Fenocchio 
•	 Barolo Castiglione - Vietti

DEGUSTAZIONI ESCLUSIVE 
Alla scoperta delle eccellenze enologiche italiane e non solo

Chiedi informazioni ai nostri Wine Specialist per organizzare il 
tuo Grand Tasting preferito o conoscere le date già fissate per le 

degustazioni e rimanere sempre informato sui nostri eventi.
(Minimo 6 persone per degustazione).



G R A N D  T A S T I N G

GRAND TASTING CHAMPAGNE
Degustazione di 5 calici con taglierino in abbinamento: 70 €
•	 Champagne Premier Cru Brut "Carte des Étoiles" - Frédéric Levin
•	 Champagne Grand Cru "Gars" - Frédéric Levin
•	 Champagne Brut Réserve Impérial - Moët & Chandon
•	 Champagne Brut "Collection 243" - Louis Roederer
•	 Champagne Brut Rosé - Henriot

GRAND TASTING BOLLICINE D'ITALIA
Degustazione di 3 calici con taglierino in abbinamento: 30 €
•	 Trento Brut Perlé - Ferrari
•	 Franciacorta Satèn Vintage Collection - Ca' Del Bosco
•	 Alta Langa Blanc de Noir Dosaggio Zero - Contratto

GRAND TASTING NATURALI
Degustazione di 3 calici con taglierino in abbinamento: 25 €
•	 Pinot Bianco "In Caso di Sete" - Patrick Uccelli
•	 Venezia Giulia Ribolla Gialla - Damijan
•	 Montepulciano d'Abruzzo - Bossanova

DEGUSTAZIONI ESCLUSIVE 
Alla scoperta delle eccellenze enologiche italiane e non solo

Chiedi informazioni ai nostri Wine Specialist per organizzare il 
tuo Grand Tasting preferito o conoscere le date già fissate per le 

degustazioni e rimanere sempre informato sui nostri eventi.
(Minimo 6 persone per degustazione).



G A R E S I O

Giovanissima realtà nel cuore delle Langhe, produce un Barolo
di grande eleganza nel comune di Serralunga d'Alba.

Stile graffiante e tradizionale.

  BARBERA D'ASTI SUPERIORE "SAGÈ"
Arrosticini tipici abruzzesi

  BAROLO CERRETTA
Spaghetti cacio e pepe con scaglie di tartufo nero

  BAROLO SERRALUNGA
Scaglie di Parmigiano Reggiano

Tre vini con tre abbinamenti, acqua e caffè inclusi al prezzo di € 35.
Posti limitati, prenotazione obbligatoria in negozio o sul sito.

CENA CON LA CANTINA
MERCOLEDÌ 16 OTTOBRE - ORE 20:00



H O F S T Ä T T E R

Tra le realtà private più importanti dell'Alto Adige, vini dalla grande 
identità lavorando su una zonazione che punta ad esprimere al massimo 

le caratteristiche peculiari delle singole aree abbinate ai singoli vitigni.

  DE VITE BIANCO
Focaccia ligure al formaggio

  GEWURZTRAMINER JOSEPH
Fritto signorvino

  PINOT NERO RISERVA MAZZON
Tagliata di filetto

Tre vini con tre abbinamenti, acqua e caffè inclusi al prezzo di € 35.
Posti limitati, prenotazione obbligatoria in negozio o sul sito.

CENA CON LA CANTINA
MERCOLEDÌ 30 OTTOBRE - ORE 20:00



S A N T A  S O F I A

Storica azienda della Valpolicella, l'intera produzione è fatta al'interno del 
contesto unico di una villa palladiana nell'abitato di Pedemonte.

Rigore stilistico e rispetto della tradizone.

  VALPOLICELLA CLASSICO
Taglierino crudo e pinsa

  VALPOLICELLA CLASSICO RIPASSO
Polpette di manzo

  AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA
Guancetta di maiale

Tre vini con tre abbinamenti, acqua e caffè inclusi al prezzo di € 35.
Posti limitati, prenotazione obbligatoria in negozio o sul sito.

CENA CON LA CANTINA
MERCOLEDÌ 13 NOVEMBRE - ORE 20:00



P O G G I O  A L  T E S O R O

Nata dal desiderio di Marilisa Allegrini di confrontarsi con la viticoltura 
di Bolgheri, Poggio al Tesoro rappresenta oggi una delle realtà più 

importanti della denominazione.

  VERMENTINO SOLO SOLE
Fritto signorvino

  TOSCANA IGT MEDITERRA
Tagliatelle ai porcini

  BOLGHERI ROSSO IL SEGGIO
Scaglie di parmiggiano reggiano

Tre vini con tre abbinamenti, acqua e caffè inclusi al prezzo di € 35.
Posti limitati, prenotazione obbligatoria in negozio o sul sito.

CENA CON LA CANTINA
MERCOLEDÌ 27 NOVEMBRE - ORE 20:00



Un progetto unico e coraggioso:
scoprire, conoscere e condividere

il buon vino italiano.

Migliaia di etichette dei migliori vignaioli
e le eccellenze degli artigiani del gusto.

Massima qualità e convenienza
da godere a casa vostra

o da gustare in semplicità con la nostra cucina.

Non ci stancheremo mai di esplorare
e far crescere una Grande Cantina Italiana,

in cui tutti si sentono benvenuti e tu sei invitato.

acquista online su signorvino.com
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